
軽量粘土と樹脂粘土を使ってホットケーキを作ろう！
出来上がったホットケーキにホイップクリームやソースを盛りつけよう。

ホットケーキの作り方

樹脂粘土でいちごを作ろう
『タミヤ樹脂粘土』を1.5gくらい用意して、
よくこねていちごの形を作ります。
形ができたら、つまようじの「みぞ」が
ついている方をいちごの底に刺してね。

ホットケーキの表面だけに『焼き色
達人』の「茶」をツールの筆を使って、
濃いめに色をつけよう。そのあと粘土を
1日乾かして、焼き色が取れないように
『つや消しニス』を塗ってコートします。
※ニスをたくさん塗らないように注意してね！
　乾くのに時間がかかってしまいます。

4

焼き色をつけよう

3

ホットケーキの形に整えよう
透明な板を使って、軽量粘土をつぶします。
3個ともつぶしたら、
『プラバン0.3mm』を
使って、側面にスジを
一周入れよう。

大きさはこのくらい→

直径2.7cmぐらい

2

軽量粘土をこねて生地を作ろう
『タミヤ軽量粘土』を4gくらい用意して、
『デコレーションカラー』D-6オレンジ
シロップとD-10ミルクティを混ぜ込んで、
色が均等になるようによくこねます。
色がついたら3等分して、分けたら丸く
形を整えよう。
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タミヤ軽量粘土（生地作りの達人）、タミヤ樹脂粘土（フルーツ作りの達人）、
デコレーションカラー（ホットケーキの生地の色にD-6オレンジシロップ+D-10ミルクティ、
いちごの色づけにD-7いちごシロップ）、ミニチュア食器ハートのお皿、焼き色の達人、つや消しニス、
ホイップの達人（各種）、タミヤクラフトボンド、トッピングの達人（ソース各種）、プラバン0.3mm、
市販のもの：透明な板（CDジャケットなど）、つまようじ

用意するもの

を混ぜ込んで、

こんな感じ。

こんな感じ。

定規などの側面でも
代用できます。



完成
乾いたら完成！

※乾くとソースは透明になるので、乾くまでさわらないでね。
　（チョコレートは不透明です。）
　完全に乾くまで、一週間くらいかかります。
　乾くまで、取り扱いには注意しましょう。

タミヤデコレーションシリーズの情報はタミヤのホームページから　［www.tamiya.com］
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ソースをかけよう
お好みの『トッピングの達人』のソースをかけよう。
ホイップの上にかける時は、1日くらい乾かしてからかけてね。

※ホットケーキにぴったりなソースは5種類。
　つぶつぶいちごソース、オレンジソース、はちみつソース、
　キャラメルソース、チョコレートソースがあります。
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ホイップを盛りつけよう
『ホイップの達人』の好きな色を、
しぼり口「中」を使って、円を描くように
しぼろう。その上にいちごをのせてね。
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ボンドで接着しよう
『タミヤクラフトボンド』を使ってお皿に
ホットケーキを3枚くっつけよう。6

いちごの種の形を作って
筆で色を塗ろう

5
つまようじの先でいちごの種の形を作り
ます。やじるしの方向に刺してね。種の
形をつけたら、いちごの底に刺した
つまようじを抜いて、2日くらい乾かします。
粘土が乾いたら筆でデコレーションカラー
（D-7いちごシロップ）を塗ろう。

塗る前につまようじを刺そう。


